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Профессиональные холодильники 

 
Профессиональный холодильник WAECO CoolFreeze T82 

Самые производительные холодильники WAECO: спектр холодильников Coolfreeze для особо 
тяжелых условий работы идеально подходит для решения множества логистических задач: 
компактные контейнеры с функцией охлаждения и нагрева для поставок лабораторных образцов, 
охлаждающие контейнеры для поставок свежих продуктов и транспортные контейнеры большого 
объема от 300 до 500 литров.Продуктовая линейка включается в себя холодильники, которые 
работают в широком температурном диапазоне от –24°C до +50°C. 
Понятие HACCP (ХАССП - Контроль качества и безопасности) был создан в США в 1959г., когда 
американский производители пищевых продуктов получили заказ от NASA (НАСА) на производство 
продуктов, сохраняющие свои потребительские свойства в условиях космоса. 
Это понятие, в последствии, было разработано совместно с НАСА и было опубликовано в США в 
1971г. как ХАССП. 
И только в 1985г. оно было рекомендовано Национальной Академией наук США всем 
производителям пищевой продукции. С тех пор система получила дальнейшее использование и 
развитие во всем мире. 
ХАССП включает в себя осуществление самоконтроля, которое гарантирует качество и 
безопасность пищевых продуктов. 
Соблюдение режима холода во время транспортировки является важным фактором. 
Соблюдение температурного режима касается всех этапов транспортировки пищевых продуктов, 
лабораторных образцов, образцов крови и фармацевтических препаратов. 
От момента производства до потребления, охлажденные вышеперечисленные продукты 
необходимо постоянно хранить при соответствующей температуре. Это, так называемое, 
соблюдение режима холода. 
HACCP (ХАССП)- контроль качества и безопасности. 
Особенности: 
- Автоматическое переключение между режимами охлаждения и нагрева 
- Контроль HACCP (ХАССП) 
- Крепкий и ударопрочный корпус 
- Легко очищаемая и дезинфицируемая емкость 
- Опционально доступен набор для перевозки холодильника 
Технические характеристики: 
Объем: 82 литра 
Напряжение: 12/24/110/220 В 
Температурный диапазон: от +40 до -24 °C 
Изоляция: пена(PPU) 80мм 
Мощность: 55Вт 
Система: Полностью герметичный компрессор Danfoss BD50F с встроенной контролирующей 
электроникой, система защита АКБ от разряда, цифровой температурный датчик с встроенным 
автоматическим индикатором температуры. 
Цвет: серый 
Вес, кг: 32 

https://waeco.nt-rt.ru/
mailto:woc@nt-rt.ru


Профессиональный холодильник WAECO CoolFreeze F0140 

Описание: 
Самые производительные холодильники WAECO: спектр холодильников Coolfreeze для 
особо тяжелых условий работы идеально подходит для решения множества логистических 
задач: компактные контейнеры с функцией охлаждения и нагрева для поставок 
лабораторных образцов, охлаждающие контейнеры для поставок свежих продуктов и 
транспортные контейнеры большого объема от 300 до 500 литров.Продуктовая линейка 
включается в себя холодильники, которые работают в широком температурном диапазоне 
от –24°C до +50°C. 
 
Понятие HACCP (ХАССП - Контроль качества и безопасности) был создан в США в 1959г., 
когда американский производители пищевых продуктов получили заказ от NASA (НАСА) на 
производство продуктов, сохраняющие свои потребительские свойства в условиях космоса. 
Это понятие, в последствии, было разработано совместно с НАСА и было опубликовано в 
США в 1971г. как ХАССП. 
И только в 1985г. оно было рекомендовано Национальной Академией наук США всем 
производителям пищевой продукции. С тех пор система получила дальнейшее 
использование и развитие во всем мире. 
ХАССП включает в себя осуществление самоконтроля, которое гарантирует качество и 
безопасность пищевых продуктов. 
 
Соблюдение режима холода во время транспортировки является важным фактором. 
Соблюдение температурного режима касается всех этапов транспортировки пищевых 
продуктов, лабораторных образцов, образцов крови и фармацевтических препаратов. 
От момента производства до потребления, охлажденные вышеперечисленные продукты 
необходимо постоянно хранить при соответствующей температуре. Это, так называемое, 
соблюдение режима холода. 
 
HACCP (ХАССП)- контроль качества и безопасности. 
Особенности: 
- Автоматическое переключение между режимами охлаждения и нагрева 
- Контроль HACCP (ХАССП) 
- Крепкий и ударопрочный корпус 
- Легко очищаемая и дезинфицируемая емкость 
- Опционально доступен набор для перевозки холодильника 
 
Технические характеристики: 
Объем: 140 литров 
Напряжение: 12/24/110/220 В 
Температурный диапазон: от +10 до -15 °C 
Изоляция: пена(PPU) 80-100мм 
Мощность: 55Вт 
Система: Полностью герметичный компрессор Danfoss BD50F с встроенной 
контролирующей электроникой, система защита АКБ от разряда, цифровой температурный 
датчик с встроенным автоматическим индикатором температуры. 
Цвет: серый 
Вес, кг: 32 
 

Профессиональный холодильник WAECO CoolFreeze T0140 

Описание: 
Самые производительные холодильники WAECO: спектр холодильников Coolfreeze для 
особо тяжелых условий работы идеально подходит для решения множества логистических 
задач: компактные контейнеры с функцией охлаждения и нагрева для поставок 
лабораторных образцов, охлаждающие контейнеры для поставок свежих продуктов и 
транспортные контейнеры большого объема от 300 до 500 литров.Продуктовая линейка 
включается в себя холодильники, которые работают в широком температурном диапазоне 
от –24°C до +50°C. 



 
Понятие HACCP (ХАССП - Контроль качества и безопасности) был создан в США в 1959г., 
когда американский производители пищевых продуктов получили заказ от NASA (НАСА) на 
производство продуктов, сохраняющие свои потребительские свойства в условиях космоса. 
Это понятие, в последствии, было разработано совместно с НАСА и было опубликовано в 
США в 1971г. как ХАССП. 
И только в 1985г. оно было рекомендовано Национальной Академией наук США всем 
производителям пищевой продукции. С тех пор система получила дальнейшее 
использование и развитие во всем мире. 
ХАССП включает в себя осуществление самоконтроля, которое гарантирует качество и 
безопасность пищевых продуктов. 
 
Соблюдение режима холода во время транспортировки является важным фактором. 
Соблюдение температурного режима касается всех этапов транспортировки пищевых 
продуктов, лабораторных образцов, образцов крови и фармацевтических препаратов. 
От момента производства до потребления, охлажденные вышеперечисленные продукты 
необходимо постоянно хранить при соответствующей температуре. Это, так называемое, 
соблюдение режима холода. 
 
HACCP (ХАССП)- контроль качества и безопасности. 
 
Особенности: 
- Автоматическое переключение между режимами охлаждения и нагрева 
- Контроль HACCP (ХАССП) 
- Крепкий и ударопрочный корпус 
- Легко очищаемая и дезинфицируемая емкость 
- Опционально доступен набор для перевозки холодильника 
 
Технические характеристики: 
Объем: 140 литров 
Напряжение: 12/24/110/220 В 
Температурный диапазон: от +10 до -10 °C 
Изоляция: пена(PPU) 80-100мм 
Мощность: 55Вт 
Система: Полностью герметичный компрессор Danfoss BD50F с встроенной 
контролирующей электроникой, система защита АКБ от разряда, цифровой температурный 
датчик с встроенным автоматическим индикатором температуры. 
Цвет: серый 
Вес, кг: 32 
 

Профессиональный холодильник WAECO CoolFreeze T162N 

Описание: 
Самые производительные холодильники WAECO: спектр холодильников Coolfreeze для 
особо тяжелых условий работы идеально подходит для решения множества логистических 
задач: компактные контейнеры с функцией охлаждения и нагрева для поставок 
лабораторных образцов, охлаждающие контейнеры для поставок свежих продуктов и 
транспортные контейнеры большого объема от 300 до 500 литров.Продуктовая линейка 
включается в себя холодильники, которые работают в широком температурном диапазоне 
от –24°C до +50°C. 
 
Понятие HACCP (ХАССП - Контроль качества и безопасности) был создан в США в 1959г., 
когда американский производители пищевых продуктов получили заказ от NASA (НАСА) на 
производство продуктов, сохраняющие свои потребительские свойства в условиях космоса. 
Это понятие, в последствии, было разработано совместно с НАСА и было опубликовано в 
США в 1971г. как ХАССП. 
И только в 1985г. оно было рекомендовано Национальной Академией наук США всем 
производителям пищевой продукции. С тех пор система получила дальнейшее 
использование и развитие во всем мире. 



ХАССП включает в себя осуществление самоконтроля, которое гарантирует качество и 
безопасность пищевых продуктов. 
 
Соблюдение режима холода во время транспортировки является важным фактором. 
Соблюдение температурного режима касается всех этапов транспортировки пищевых 
продуктов, лабораторных образцов, образцов крови и фармацевтических препаратов. 
От момента производства до потребления, охлажденные вышеперечисленные продукты 
необходимо постоянно хранить при соответствующей температуре. Это, так называемое, 
соблюдение режима холода. 
 
HACCP (ХАССП)- контроль качества и безопасности. 
 
Особенности: 
- Автоматическое переключение между режимами охлаждения и нагрева 
- Контроль HACCP (ХАССП) 
- Крепкий и ударопрочный корпус 
- Легко очищаемая и дезинфицируемая емкость 
- Опционально доступен набор для перевозки холодильника 
 
Технические характеристики: 
Объем: 162 литра 
Напряжение: 12/24/110/220 В 
Температурный диапазон: от +40 до -10 °C 
Изоляция: пена(PPU) 100мм 
Мощность: 55Вт 
Система: Полностью герметичный компрессор Danfoss BD50F с встроенной 
контролирующей электроникой, система защита АКБ от разряда, цифровой температурный 
датчик с встроенным автоматическим индикатором температуры. 
Цвет: серый 
Вес, кг: 49 

Профессиональный холодильник WAECO CoolFreeze F0440 

Описание: 
Самые производительные холодильники WAECO: спектр холодильников Coolfreeze для 
особо тяжелых условий работы идеально подходит для решения множества логистических 
задач: компактные контейнеры с функцией охлаждения и нагрева для поставок 
лабораторных образцов, охлаждающие контейнеры для поставок свежих продуктов и 
транспортные контейнеры большого объема от 300 до 500 литров.Продуктовая линейка 
включается в себя холодильники, которые работают в широком температурном диапазоне 
от –24°C до +50°C. 
 
Понятие HACCP (ХАССП - Контроль качества и безопасности) был создан в США в 1959г., 
когда американский производители пищевых продуктов получили заказ от NASA (НАСА) на 
производство продуктов, сохраняющие свои потребительские свойства в условиях космоса. 
Это понятие, в последствии, было разработано совместно с НАСА и было опубликовано в 
США в 1971г. как ХАССП. 
И только в 1985г. оно было рекомендовано Национальной Академией наук США всем 
производителям пищевой продукции. С тех пор система получила дальнейшее 
использование и развитие во всем мире. 
ХАССП включает в себя осуществление самоконтроля, которое гарантирует качество и 
безопасность пищевых продуктов. 
 
Соблюдение режима холода во время транспортировки является важным фактором. 
Соблюдение температурного режима касается всех этапов транспортировки пищевых 
продуктов, лабораторных образцов, образцов крови и фармацевтических препаратов. 
От момента производства до потребления, охлажденные вышеперечисленные продукты 
необходимо постоянно хранить при соответствующей температуре. Это, так называемое, 
соблюдение режима холода. 
 



HACCP (ХАССП)- контроль качества и безопасности. 
 
Особенности: 
- Автоматическое переключение между режимами охлаждения и нагрева 
- Контроль HACCP (ХАССП) 
- Крепкий и ударопрочный корпус 
- Легко очищаемая и дезинфицируемая емкость 
- Опционально доступен набор для перевозки холодильника 
 
Технические характеристики: 
Объем: 440 литров 
Напряжение: 12/24/110/220 В 
Температурный диапазон: от +10 до +1 °C 
Изоляция: пена(PPU) 80-90мм 
Мощность: 55Вт 
Система: Полностью герметичный компрессор Danfoss BD50F с встроенной 
контролирующей электроникой, система защита АКБ от разряда, цифровой температурный 
датчик с встроенным автоматическим индикатором температуры. 
Цвет: серый 
Вес: 112кг 
 

Профессиональный холодильник WAECO CoolFreeze T0440N 

Описание: 
Самые производительные холодильники WAECO: спектр холодильников Coolfreeze для 
особо тяжелых условий работы идеально подходит для решения множества логистических 
задач: компактные контейнеры с функцией охлаждения и нагрева для поставок 
лабораторных образцов, охлаждающие контейнеры для поставок свежих продуктов и 
транспортные контейнеры большого объема от 300 до 500 литров.Продуктовая линейка 
включается в себя холодильники, которые работают в широком температурном диапазоне 
от –24°C до +50°C. 
 
Понятие HACCP (ХАССП - Контроль качества и безопасности) был создан в США в 1959г., 
когда американский производители пищевых продуктов получили заказ от NASA (НАСА) на 
производство продуктов, сохраняющие свои потребительские свойства в условиях космоса. 
Это понятие, в последствии, было разработано совместно с НАСА и было опубликовано в 
США в 1971г. как ХАССП. 
И только в 1985г. оно было рекомендовано Национальной Академией наук США всем 
производителям пищевой продукции. С тех пор система получила дальнейшее 
использование и развитие во всем мире. 
ХАССП включает в себя осуществление самоконтроля, которое гарантирует качество и 
безопасность пищевых продуктов. 
 
Соблюдение режима холода во время транспортировки является важным фактором. 
Соблюдение температурного режима касается всех этапов транспортировки пищевых 
продуктов, лабораторных образцов, образцов крови и фармацевтических препаратов. 
От момента производства до потребления, охлажденные вышеперечисленные продукты 
необходимо постоянно хранить при соответствующей температуре. Это, так называемое, 
соблюдение режима холода. 
 
HACCP (ХАССП)- контроль качества и безопасности. 
 
Особенности: 
- Автоматическое переключение между режимами охлаждения и нагрева 
- Контроль HACCP (ХАССП) 
- Крепкий и ударопрочный корпус 
- Легко очищаемая и дезинфицируемая емкость 
- Опционально доступен набор для перевозки холодильника 
 



Технические характеристики: 
Объем: 440 литров 
Напряжение: 12/24/110/220 В 
Температурный диапазон: от +40 до +1 °C 
Изоляция: пена(PPU) 80-90мм 
Мощность: 55Вт 
Система: Полностью герметичный компрессор Danfoss BD50F с встроенной 
контролирующей электроникой, система защита АКБ от разряда, цифровой температурный 
датчик с встроенным автоматическим индикатором температуры. 
Цвет: серый 
Вес, кг: 112 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
Архангельск   (8182)63-90-72   
Астана   (7172)727-132   
Астрахань   (8512)99-46-04   
Барнаул   (3852)73-04-60   
Белгород   (4722)40-23-64   
Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31   
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59   
Воронеж   (473)204-51-73   
Екатеринбург   (343)384-55-89  
Иваново   (4932)77-34-06 

Ижевск   (3412)26-03-58   
Иркутск (395)279-98-46 
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81   
Калуга   (4842)92-23-67   
Кемерово   (3842)65-04-62   
Киров   (8332)68-02-04   
Краснодар   (861)203-40-90   
Красноярск   (391)204-63-61   
Курск   (4712)77-13-04   
Липецк   (4742)52-20-81 
 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   
Москва   (495)268-04-70   
Мурманск   (8152)59-64-93   
Набережные Челны  (8552)20-53-41   
Нижний Новгород  (831)429-08-12   
Новокузнецк  (3843)20-46-81   
Новосибирск   (383)227-86-73   
Омск   (3812)21-46-40   
Орел   (4862)44-53-42   
Оренбург   (3532)37-68-04   
Пенза   (8412)22-31-16 
  

Пермь   (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15   
Рязань   (4912)46-61-64   
Самара  (846)206-03-16   
Санкт-Петербург   (812)309-46-40   
Саратов   (845)249-38-78   
Севастополь   (8692)22-31-93   
Симферополь   (3652)67-13-56   
Смоленск   (4812)29-41-54   
Сочи   (862)225-72-31   
Ставрополь   (8652)20-65-13   

Сургут   (3462)77-98-35   
Тверь   (4822)63-31-35   
Томск   (3822)98-41-53   
Тула   (4872)74-02-29   
Тюмень   (3452)66-21-18   
Ульяновск   (8422)24-23-59   
Уфа   (347)229-48-12   
Хабаровск   (4212)92-98-04   
Челябинск   (351)202-03-61   
Череповец   (8202)49-02-64   
Ярославль   (4852)69-52-93   

  
Киргизия  (996)312-96-26-47 Россия   (495)268-04-70 

 
Казахстан  (772)734-952-31 
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